
Справка
по итогам проверки организации питания

на начало 2022,2023 учебного года в школе

Цель проверкu| 1. Организация flитани,I обуrаrощихся,

2.Работашкольнойстоловой,сЕtнитарIIоесосТояние.'
3Собrподение санитарньD( норм, ,

:

IIpoBeptE провоdала Duрекпор : Л'о'Бабuкова ' 
,

Провеpцgi бъulо усmановлено" ,

1.BсeoбуraющиеcяшкoлЬIпитaюTся(завтpaфBoBpемяпepвoйпеpемены'пoсле
первого урока, обедом- после четвёртого урока. ПродолжитоjIьность перомеII 

:

достатотIЕ м - 20 миIrут. Обуlаrощиеся питаются под набшодением с кJIассЕого
:

руководителя Бабиковой Н.В. и кухонного работника Бабиковой А,А, ',

обlций охВаТ питаlния у{ащихся с роДитоJIьской Доплатой cocTaBJUIeT 100 %(Fчеловек _ '

.:

1-4 классы).

2, Посула для питаIIия обуrаrощихся в достаточном количестве , хорошего качества(

нет битой , щербатой поСУДЫ). _ :

3. Мытье посуды производиться в помощеflии отведенном дjUI мытья ToJIьKo школьнои

посуды, с применеЕием моющих, дизенфицируtощих средств.

4.CвoeвpeмeннoпpoBoдитьcяBлtDкнaJIyбopкacпpименeниеммoюЩиx'
дизонфичирующих средств,

5. Нормы питаЕия , порций соблюдаются,

6. Проводиться своевременное проветривание классов, спортивного зала ( в отсутсвии

детей.
7. обеспе.павtlют постulвку продуктов ИП (днНД), мясна,I продукция оо>Весно

8. ,Щоговора между поставщикzlN{и и школой заключёны, В наличии сертификаты

качества, соблюдаrотся сроки годности продукции

g. Зазхозом и поваром состatвJU{ется меню( Еа основе двушедельного меню),

10. В кJIассе, оборулованном под школьную столовую чисто и уютно, Санитарное

состояЕие соответствует Еормzlп,1. Собrшодается температурньй режим хранени,I

продуктов, 
Ежедневно ведётся бракеражньй журнал. завоз

11.,ЩокуruентациJI в порядке,

скоропортящейся про.ryкции производится по обсчёту зак,ва, Хранение продуктов

осуществJшется в соответствии с санитарIшми Еормами, Медtцинские шIи)кки

персоIIаJIа пищеблоКа соответСтвуюТ требованИям нормативIIьD( докумецтов

12.ЕжеднеВнососТаВJUIютсябракераж,имеетсяграфикДежУрсТВобуrаrощихсяIIо
столовой,

13.BoпpocopгtlнизaциипитuшияpaccмaтpиBaeтсяEapoДителЬcкoмcoбparrии.
14. М детей из мапообесtrочеЕIIьD( и социшIьЕо-незащищенЕьD( семей ожемесJгшо для

7человекосУщесТВJIяетсядоплатаизМУниципальньD(сродотВ.
15. Ведется следующая документация:

о Журнал здоровья персоЕапа;



о Журflал по проведению С витаrrлинизации III блюд;

о Журнал по контролю за доброкачественIIостью скоропортiпцихся шродктов;

о Бракоражньй журн€lл.

16. Санитарное состояние столовой удовлетворительЕое, моюшие и Дез, средства в

достатотIном количестве. Маркировка тох, оборудования и уборочIIого инвентаря

собrшодается. Оборулование пиtцеблока имеотся,

|7, Имеется маркировка ножей, досок, стоJIов дJUI сырьD(, вароньIх продуктов, Яшик для

хлеба обрабатьшается 1Оlо РаСТВором уксуса в цоJUtх профилактики картофепьной

болезни. Имеется нЕtличие суtотIньD( проб,

18.ВсклаДскихпомещенияхсобrшоДаеТсяТоВарноесосеДстВо.
19. В моечной имеется инструкция по мытью шосуды,

20.СДелапкосмотическийремонТстолоВой:частичнаJIпокраска,поболкапомеЩений.
Помещение дJUI мытья посуды оборуловано 3 раковин€lI\4и, холодной ,горячей водой,

21. Кухrrя тоже снабжеIIа холодIой и горячей водой. L_Iмеются 2 холодильника.и 1

*opoa"n""Eul KtlNlepa. Холодильники снабжены электроннымл термометраI\,1и,

По ,rр*aрке собrподения саЕитарно -эпидеомиологического сосотяЕия uIKoJm ЗtlПоЛЕоII&--*
\-

карта.

Вместе с тем вьuIвлен ряд недостатков:

1. Приобрести конд,Iтерские лаIIаточки ,

BbtBodbt а преdлоuсенаяi

1.ознакомитьсоспрtlВкойумтелянач.кJIассоВ'кУхонногоработника.

озЕакомлеЕы:

i


